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Johdanto

Elintarvikelain (23/2006) 86 §:n mukaan kunnan elintarvikevalvontaviranomainen voi antaa
elintarvikelain taytantdén panemiseksi tarpeellisia paikallisista olosuhteista johtuvia,
kuntaa tai sen osaa koskevia yleisid maéarayksia elintarvikkeisiin liittyvan terveysvaaran
ehkaisemiseksi ja elintarvikkeisiin liittyvien terveydellisten olojen valvomiseksi. Maaraykset
voivat koskea elintarvikkeiden kasittelya, myyntia tai luovutusta suuressa
yleisétilaisuudessa taikka torilla tai muussa ulkotilassa.

Naita ulkomyyntimaarayksia sovelletaan torimyyntiin, kauppojen edustoilla ja kaytavilla
sijaitseviin myyntipisteisiin, markkinakauppaan, koulujen, kylaseurojen yms. myyjaisiin
ulkoilmakonsertteihin, messuihin ja muihin vastaaviin tapahtumiin.

Ulkomyyntim&é&rayksissa on varsinaisen pykalamuotoisen tekstin lisaksi tekstilaatikoita,
jotka sisaltavat lisatietoa kyseisen pykalaan liittyvasta lainsdadanndsta ja muista
maarayksista, esimerkkeja tai muuta selventavaa tietoa.

1 LUKU
YLEISET MAARAYKSET

1 § Soveltamisala ja tavoite

Naiden ulkomyyntimaaraysten tarkoituksena on elintarvikkeisiin liittyvan terveysvaaran
ehkaiseminen ja elintarvikkeisiin liittyvien terveydellisten olojen valvominen. M&araykset
koskevat elintarvikkeiden kasittelyd, myyntia tai luovutusta suuressa yleisétilaisuudessa
taikka torilla tai muussa ulkotilassa. Naitd maarayksia sovellettaessa ulkotilaan
rinnastetaan myds sellainen sisatila tai sen osa, jota ei ole hyvaksytty
elintarvikehuoneistoksi.

Nama kunnalliset ulkomyyntimaaraykset ovat voimassa koko Suupohjan
peruspalveluliikelaitoskuntayhtyméan (Kauhajoki, Teuva, Isojoki, Karijoki) alueella.
Tarkoituksena on, paikalliset olosuhteet huomioon ottaen, ehkaista elintarvikkeisiin liittyvaa
terveysvaaraa ja valvoa elintarvikkeisiin liittyvia oloja siten kuin elintarvikelaissa on
saadetty.

Lisatietoja:

Ulkomyynnin vaatimuksista sdadetéan liséksi yleisessa elintarvikehygienia-asetuksessa (EY N:o
852/2004), elintarvikelaissa (23/2006), maa- ja metsatalousministerién asetuksessa eraiden
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (28/2009) ja sosiaali- ja terveysministeridn asetuksessa
elintarvikkeiden myynnista ulkotilassa ja suuressa yleisétilaisuudessa seka suurten yleisétilaisuuksien
hygieenisista jarjestelyista ja jatehuollosta (731/2007) seka Valtioneuvoston asetuksessa
elintarvikevalvonnasta (321/2006).

Lisaksi toimijoiden tulee huomioida myds kaikkia elintarvikealan toimijoita koskevat yleiset vaatimukset,
joita on annettu mm. yleisessa elintarvikeasetuksessa (EY N:o 178/2002).




2 § Valvonta

Naiden ulkomyyntimaaraysten noudattamista alueella valvoo
elintarvikevalvontaviranomainen, jona toimii ymparistélautakunta ja ymparistépalvelut.

3 § Poikkeaminen ulkomyyntimaarayksista

Ulkomyyntimaarayksista voidaan poiketa vain perustellusta syysta
ymparistdpalvelujohtajan kirjallisella luvalla. Poikkeamisen edellytyksena on, etta
elintarviketurvallisuus ei vaarannu.

Jos myyntipiste tayttda kiintean elintarvikehuoneiston vaatimukset, voidaan
ymparistdpalvelujohtajan kirjallisella luvalla sallia ndissa maarayksissa kuvattua laajempi
elintarvikkeiden kasittely myyntipisteessa.

2 LUKU
ILMOITUS- JA HAKEMUSMENETTELYT

4 § Tilapainen myynti

Elintarvikkeita tilapaisesti torilla tai muussa tilassa luovuttavan, myyvan, valmistavan tai
tarjoilevan on tehtava elintarvikelain mukainen kirjallinen ilmoitus 4 vrk ennen toiminnan
aloittamista Suupohjan peruspalveluliikelaitoskuntayhtymén ymparistépalveluun.
Liikkuvasta elintarvikehuoneistosta, jossa kasitelldan elaimista saatavia elintarvikkeita
ennen vahittdismyyntia, on kuitenkin ilmoitettava 14 vrk ennen toiminnan aloittamista.
lImoitukseen on liitettava myds kopio omavalvontasuunnitelmasta, jos myyntipisteesséa
kasitelladn helposti pilaantuvia elintarvikkeita. Omavalvontasuunnitelma on sailytettava
myyntipisteessa ja se on esitettéva elintarvikevalvontaviranomaiselle pyydettaessa.

Elintarvikelain (23/2006) 6 §:n mukaan tarkoitetaan

19) tilapéiselld elintarvikkeiden myynnilld enintdan kaksi vuorokautta kestavaa ja harvemmin kuin 30
paivan vélein samassa paikassa toistuvaa myyntia tai muuta luovutusta;

Elintarvikelain (23/2006)13 §:n 2 momentin mukaan elintarvikehuoneiston ei tarvitse olla hyvaksytty, jos
siella harjoitettavan toiminnan tarkoituksena on ainoastaan:

1) tilapéinen elintarvikkeiden myynti;

Elintarvikealan toimijan on ilmoitettava 13 §:n 2 momentissa tarkoitetusta toiminnasta kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle hyvissa ajoin ennen toiminnan aloittamista.




5 § Saannollinen myynti

Elintarvikkeita saanndllisesti (yli 2 vrk tai tapahtuma on useammin kuin 30 vrk valein
samassa paikassa) torilla tai muussa tilassa luovuttavan, myyvan, valmistavan tai
tarjoilevan on tehtava elintarvikelain mukainen hakemus 14 vrk ennen toiminnan
aloittamista ymparistdpalveluihin. Toiminnan saa aloittaa vasta, kun sdanndllisesta
ulkomyynnisté on tehty hyvaksymispaatds (maksullinen).

Saanndllista ulkomyyntia voivat olla esim. kesalla tapahtuva vihannesten myynti tai
erilaiset useamman paivan yleisétilaisuudet, kuten musiikkitapahtumat.

6 § Liikkuva ajoneuvo tai siirrettava tila

Siirrettavalla tilalla tarkoitetaan mitéa tahansa liikuteltavaa (koottavissa ja purettavissa
olevaa, paikasta toiseen siirrettavaa) elintarvikkeiden myynti- tai kasittelypaikkaa tai -
laitteistoa, kuten liikkuvaa kioskia, myyntivaunua tai -kojua, telttakatosta tai muuta
vastaavaa rakennelmaa.

Liikkuva ajoneuvo tai siirrettava tila on hyvaksyttava elintarvikehuoneistoksi ennen
toiminnan aloittamista. Hakemus ja omavalvontasuunnitelma tulee toimittaa vahintaan 14
vrk ennen toiminnan aloittamista Suupohjan peruspalveluliikelaitoskuntayhtyman
ymparistépalveluun.

Elintarvikehuoneistoksi aikaisemmin hyvaksytyn liikkkuvan ajoneuvon tai siirrettdvan tilan
kaytosta tilapaisissa tapahtumissa on ilmoitettava kirjallisesti ymparistépalveluihin

4 vrk ennen kuin toiminta aloitetaan. Mikali kasitellaan elaimista saatavia elintarvikkeita
tulee ilmoitus kuitenkin tehda 14 vrk ennen toiminnan aloittamista. lImoitukseen on
litettdva kopio hyvéksymispaatdksestda. Omavalvontasuunnitelma ja hyvaksymispaatds on
sailytettava myyntipisteessa ja ne on esitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle
pyydettaessa.

Elintarvikelain (23/2006) 14 §:n mukaan elintarvikealan toimijan on haettava elintarvikehuoneiston
hyvaksymisté 15 §:sséa tarkoitetulta viranomaiselta ennen toiminnan aloittamista tai toiminnan olennaista
muuttamista. Hakemuksen yhteydessé valvontaviranomaiselle on esitettava kirjallinen
omavalvontasuunnitelma.

7 § Suuri yleisétilaisuus

Tapahtumista, joihin odotetaan osallistuvan yhtaaikaisesti yli 500 henkea ja joissa
tarjotaan tai myydaan elintarvikkeita, on tapahtuman jarjestajan ilmoitettava

kirjallisesti ymparistéterveydenhuoltoon 14 vrk ennen tilaisuuden alkamista. limoituksesta
on kaytava ilmi seuraavat asiat:




e tapahtuman nimi

e tapahtuman aika ja paikka

e tapahtuman jarjestajan yhteystiedot

¢ vastuuhenkildén yhteystiedot

e arvio kuinka monen ihmisen odotetaan osallistuvan tilaisuuteen yhtaaikaisesti
e tapahtuman kuvaus

e selvitys yleisbkaymaldista ja elintarviketoimijoiden kdymaldista
e jatehuoltosuunnitelma

¢ selvitys talousveden saannista

e selvitys elintarviketoimijoiden vélineiden huoltotilasta

e selvitys elintarvikkeiden varastotiloista

e vastuuhenkilén allekirjoitus ja paivays.

[Imoitusta varten on saatavissa valmis lomake Ymparistdpalveluista.

Lisaksi 4 arkipaivaa ennen tapahtumaa tulee toimittaa:

e luettelo tapahtumaan osallistuvista elintarviketoimijoista ja heidan yhteystietonsa
¢ alueen asemapiirros, josta kay ilmi elintarvikkeiden myyjille ja tarjoilulle varatut

alueet seka kaymaldiden ja vesipisteiden sijoittuminen alueella.

Tapahtuman jarjestajan on tiedotettava tapahtumaan osallistuville elintarviketoimijoille
voimassa olevista ulkomyyntimaarayksista.

Mikali yleisotilaisuus kestaé vli 2 vrk ja sielld tarjotaan tai myydaéan elintarvikkeita, on
toimijan haettava elintarvikelain 14 §:n mukaista elintarvikehuoneiston/myyntialueen
hyviksymista terveydensuojeluviranomaiselta vahintdan 14 vrk aikaisemmin.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan suuressa yleisétilaisuudessa on oltava riittdvasti asianmukaisesti
varustettuja kdymaloita sekd miehille etta naisille. Kdymaldiden on sijaittava tarkoituksenmukaisesti eri
puolilla tapahtuma-aluetta. Kdymalassa tai sen vélittdmassa laheisyydesséa on oltava mahdollisuus kasien
pesuun tai muu riittdvd mahdollisuus k&sihygienian yllapitoon. Kdymalat on tyhjennettava ja siivottava
asianmukaisesti. Alueelle on laitettava opasteet kdymaldiden sijainnista.

3 LUKU
MYYNTIPISTETTA KOSKEVAT YLEISET VAATIMUKSET

8 § Toimijan nimi
Myyntipisteessa on oltava asiakkaan nahtavissa toimijan nimi ja yhteystiedot.

9 § Ulkona sijaitsevan myyntipisteen suojaus
Kaikki ulkona sijaitsevat elintarvikkeiden myyntipisteet on suojattava vahintaan katoksella.




Pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden valmistuksen ja myynnin on
tapahduttava paalta ja kolmelta sivulta suojatusta teltasta tai vastaavasta myyntipisteesta.
Hiekka- ja nurmikentilld myyntipisteen pohja on suojattava muovilla, pressulla, vanerilla tai
muulla vastaavalla materiaalilla.

10 § Pisarasuojaus

Pakkaamattomat helposti pilaantuvat elintarvikkeet on suojattava riittavan korkealla tai
siten muotoillulla pisarasuojalla, ettéd asiakkaat eivat paase koskettelemaan tai muutoin
kontaminoimaan elintarvikkeita.

MMM:n asetuksen (28/2009) 12 §:n mukaan pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
on myytava siten, ettd myyja luovuttaa ne asiakkaalle. Kuitenkin tarjoilun yhteydessa

myytévia helposti pilaantuvia elintarvikkeita sekd kuumentamalla valmistettuja helposti pilaantuvia
leipomotuotteita, kuten karjalanpiirakoita, saa pakkaamattomina myyda suojattuina

siten, etté niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lukuun ottamatta tuoreita kasviksia ja sienid, on myyjan
luovutettava asiakkaalle tai myytavéa suojattuina siten, etta niiden ottaminen ei aiheuta
elintarvikehygieenisté vaaraa.

Asetus elintarvikehygieniasta (852/2004) Il luku, 1) Tilat on jérjestettédva niin hyvin kuin
kaytannéssa on mahdollista, sijoitettava, suunniteltava, rakennettava, pidettava puhtaina ja
kunnossa siten, etta valtetddn saastuminen, erityisesti eldinten ja tuholaisten aiheuttama.
2. h) elintarvikkeet on sijoitettava siten, ettéd saastumisriski voidaan valttaa niin hyvin kuin
kaytanndssa on mahdollista.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan elintarvikkeet on sijoitettava siten ja niité on pidettava sellaisissa
olosuhteissa, etté niiden saastuminen voidaan tehokkaasti ennaltaehkaista.

Esimerkki

Pisarasuoja voi vaihdella muodoltaan ja kaltevuusasteeltaan myytavan/tarjoiltavan tuotteen vaatimusten
mukaisesti. Esim. makkaragrillissa ja paellapannussa voidaan kuumuuden vuoksi kayttaa yleensa vain
suoraa pisarasuojaa. Suoran pisarasuojuksen on oltava tarpeeksi korkea tai varustettu etupdydalla tms.,
joka erottaa asiakkaan myytavista elintarvikkeista. Pisarasuojus voi vaihtoehtoisesti olla hyvinkin kalteva
tai se voi muodostaa erillisen "tason” myytavien tuotteiden paalle, jolloin sen korkeus ei ole ratkaiseva
tekija, vaan se kuinka pitkalle myytavien elintarvikkeiden paalle suojuksen takareuna tulee.

11 § Jatehuolto

Ulkotilassa olevassa myyntipisteessa on oltava jateastiat, joiden riittavasta tyhjentamisesta
on huolehdittava.

Myyntipisteissa henkildkunnan on huolehdittava tarjoilualueensa siisteydesta ja
tarjoilupdytien tyhjentamisesta jatteista.

Terveydensuojelulain 25 §:n mukaan suurten yleisoétilaisuuksin jatehuolto ja hygieeniset olosuhteet tulee
jarjestaa siten, ettei niista aiheudu terveyshaittaa.

MMM:n asetuksen (28/2009) 4 §:n mukaan pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet on
sailytettéava niille osoitetussa paikassa riittdvan erillaan elintarvikehuoneiston muusta toiminnasta
ja elintarvikkeista seké poistettava huoneiston sisatiloista riittdvan usein, kuitenkin

vahintaan kerran péivassa.

16 §:n mukaan tori tai muu ulkotila, jossa elintarvikkeita myydaan tai valmistetaan tarjoilua
varten, on pidettava puhtaana ja siistina ja sielld tulee olla tarpeellinen m&ard jateastioita.




Kaskisten, Kauhajoen, Kristiinankaupungin ja Narpién kaupunkien seka Isojoen, Jurvan, Karijoen ja Teuvan
kuntien yhteisen jatelautakunnan jatehuoltomaaraysten 16 § mukaan.

Muulla kuin asuinkiinteistélla on oltava erilliset keraysvalineet

1. keittidjatteelle

2. karkeajatteelle

3. kerayspaperille, mikali kiinteistdlla syntyy yli 100 kg kerayspaperia kuukaudessa

4. energiajatteelle, mikali sitd syntyy Kiinteistdlla yli 50 kg kuukaudessa, alle 50 kg:n erat toimitetaan
hyotykayttdasemalle

5. kerayspahville, -metallille ja -lasille, mikali kutakin jaetta syntyy kiinteistélla yli 50 kg kuukaudessa, alle 50
kg:n erat toimitetaan hydtykayttbasemalle

Kiinteistdn haltijan on jarjestettdva kerdyspahvin, -metallin ja -lasin kuljetus hyétykayttéén.

12 § Elaimet
Lintujen ja muiden haittaeldinten paasy myyntipisteeseen on estettava. Tarvittaessa on

kaytettava siimoitusta, verkkoja tai muuta vastaava estetta, joka ei itsessaan vahingoita
elainta.

Myyntipisteeseen ei saa tuoda eldimié (poikkeuksena nakévammaisten opaskoirat,
likuntavammaisten avustajakoirat ja kuulovammaisten kuulokoirat). Kuitenkin, jos
myyntipiste sijaitsee muualla kuin torialueella, saa sen ulkotarjoilualueelle tuoda elaimia.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan myyntipiste on suunniteltava, rakennettava, puhdistettava ja pidettava
kunnossa siten, etta elintarvikkeiden saastuminen ja hydnteisten ja muiden vahinkoeldinten paasy

niihin voidaan estaa.

Jarjestyslain (612/2003) 14 §:n mukaan yleisen jarjestyksen ja turvallisuuden sailymiseksi koiran omistajan
tai haltijan on:

2) pidettéava huolta siita, ettei koira paase kytkeméattdbmanéa kuntopolulle tai muulle sen kaltaiselle
juoksuradalle eika lainkaan yleiselle uimarannalle, lasten leikkipaikaksi varatulle alueelle, toriaikana torille
taikka yleiseen kayttédn kunnostetulle ladulle tai urheilukentalle, jollei se ole erikseen sallittua;

Mitd 1 momentin 2 kohdassa sdadetdén, koskee myds kissaa. Mitd 1 momentin 1 ja 2 kohdassa saadetédén,
koskee myds hevosta sekd soveltuvin osin muuta koti- tai lemmikkielainta.

4 LUKU
ELINTARVIKKEIDEN SAILYTYSOLOSUHTEET

13 § Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

Myyntipisteessd, jossa myydaan tai kasitelldédn helposti pilaantuvia elintarvikkeita, on
paasaantoisesti oltava kylmalaitteet, jotka pitavat elintarvikkeiden lampdtilan sdadetyissa
lampédtilarajoissa.

Kuitenkin kala, raa’at pakkaamattomat kalafileet ja kalastustuotteet seka
vastaavat tuotteet voidaan sailyttdad myods jaissa, mikali ko. tuotteiden lampdtila pysyy
saadetyissa lampdtilarajoissa ja mikali sulamisvedet poistetaan hygieenisesti.




Tilapéaisessa elintarvikkeiden myynnissa voidaan helposti pilaantuvat elintarvikkeet
sailyttaa lyhytaikaisesti myds eristetyissa, kannellisissa sailytyslaatikoissa, joissa on
kylmavaraajat.

MMM:n asetuksen (28/2009) 7 §:n mukaan tuoreet kalastustuotteet, elavind sailytettévia
lukuun ottamatta, suojakaasu- ja tyhjibpakatut kalajalosteet, suolattu mati seka keitetyt
ayridiset ja nilvidiset on sailytettdva 0 - 3 °C:ssa. Jauheliha on sailytettédva alle 4 °C:ssa.
Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintdan pastérointi
tai sitd vastaava kasittely, on sailytettava enintdan 8 °C:ssa. Muu helposti pilaantuva
elintarvike, mukaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut kasvikset seka kalapuolisailykkeet

ja elavat simpukat on séilytettava enintdan 6 °C:ssa. Kuumentamalla valmistetut

helposti pilaantuvat leipomotuotteet, joita ei vélittdtmasti valmistuksen jalkeen jadhdytetd,
voidaan myyntipaikassa valmistuspéivana sailyttda huoneenldmmadssa, jos myymatta

jAaneet tuotteet havitetdan valmistuspdivan lopussa.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan helposti pilaantuvia elintarvikkeita tulee sailyttda enintdén +6 °C
lAmpétilassa. Tahan tarkoitukseen tulee myyntipisteessa tarvittaessa olla tarkoitukseen soveltuvat
jaahdytyslaitteet.

14 § Kuumana sailytettavat elintarvikkeet

Jos elintarvikkeita sailytetddn kuumana, niita on sailytettava yli + 60 °C lampdtilassa.
Sailytysaika on talléin enintdan nelja tuntia. Taman jalkeen elintarvikkeet tulee poistaa
myynnista ja havittaa.

15 § Elintarvikkeiden sulatus

Elintarvikkeet on sulatettava kylmalaitteessa. Erityistapauksissa terveysvalvonnan johtajan
kirjallisella luvalla elintarvikkeet voidaan sulattaa esimerkiksi lampderistetyssa
kannellisessa laatikossa tai muussa vastaavassa sailytysastiassa.

16 § Lampotilan mittauslaite

Myyntipisteessd, jossa myydaan tai kasitelldédn helposti pilaantuvia elintarvikkeita, on
oltava lampédtilan mittauslaite.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan elintarvikkeiden lampdétilan valvomiseksi on oltava asianmukaiset
tilat ja vélineet.

17 § Myyntiajan ulkopuolinen sailytys tilapaisissa tapahtumissa

Jos myyntitapahtuma kestaa kauemmin kuin yhden paivan, elintarvikkeet tulee myyntiajan
ulkopuolella sailyttaa hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa. Valvontaviranomainen voi
perustellusta syysta hyvaksya lyhytaikaisen elintarvikkeiden sailytyksen myds muussa
tarkoitukseen soveltuvassa tilassa kuin hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa.




5 LUKU
RUOANVALMISTUS MYYNTIPISTEESSA

18 § Ruoanvalmistus

Ruokaa saa valmistaa vain samassa myyntipisteessa tarjoiltavaksi. Ruoanvalmistukseen
kaytettavien elintarvikkeiden on oltava esikasiteltyja hyvéaksytyssa elintarvikehuoneistossa.
Esikasittelylla tarkoitetaan kasvisten pesua, kuorimista, pilkkomista, kalan paloittelua tai
muuta vastaavaa toimintaa.

Myyntipisteessa kasiteltdvan punaisen lihan ja siipikarjanlihan on oltava esikypsennettya.
Sisatiloissa olevassa ruoanvalmistuspisteessa on huolehdittava riittvasta ilmanvaihdosta.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan valmistettaessa elintarvikkeita tarjoilua varten siita ei saa aiheutua
savu-, noki-, haju- tai muuta terveydellistd haittaa ympéristélle.

6 LUKU
ELINTARVIKKEIDEN KASITTELY JA MYYNTI

19 § Liha ja lihavalmisteet

Pakkaamattoman lihan ja pakkaamattomien lihajalosteiden myynti on kiellettyd muusta
kuin asianmukaisesti hyvaksytysta myyntilaitteesta tai -vaunusta.

Kypsien lihavalmisteiden kuumentaminen on ruoanvalmistusta, kts. 18 §. Esimerkiksi grillimakkaran
grillaaminen on sallittua.

20 § Kalat ja ayriaiset

Kala voidaan perata tai fileoida myyntipisteessa vain, jos perkaus tai fileointi
myyntipisteessa on mainittu elintarvikehuoneiston hyvaksymispaatéksessa ja jos asiakas
sitd erikseen pyytaa.

Myyntipisteesta ei saa myyda kalastustuotteita jalleenmyyntiin.
Laitoksessa tapahtuvaan jatkokasittelyyn ei saa toimittaa kaloja, jotka ovat olleet
myyntitiskissa myynnissa.

Elavien rapujen myynti myyntipisteessé on sallittua vain, jos myynti on mainittu
elintarvikehuoneiston hyvaksymispaatdksessa.

MMM:n asetuksen (28/2009) 4 §:n mukaan mm.

- Kypsentamattdomat liha- ja kalastustuotteet on pidettava erilldan sellaisenaan syotavista
elintarvikkeista.

- Kalan perkaaminen on sallittu vain siihen varatussa ja varustetussa paikassa.

- Jos vahittdismyyntiin vastaanotetaan tuoreena ja perkaamattomana laitosasetuksen
(MMM:n asetus 37/EEQ/2006) liitteen 2 luvun 1 kohdissa 137 ja 138 mainittuja
kalalajeja, niitd saa varastoida ja myyda perkaamattomana enintaan kaksi paivaa
vastaanottopaivd mukaan lukien. Naiden kalalajien perkaaminen on suoritettava
viimeistaan vastaanottoa seuraavana paivana, jos niiden myyntia on tarkoitus

jatkaa perattuina.
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MMM:n asetuksen (28/2009) 7 §:n mukaan tuoreet kalastustuotteet, elavina sailytettévia
lukuun ottamatta, suojakaasu- ja tyhjibpakatut kalajalosteet, suolattu mati seka keitetyt
ayridiset ja nilvidiset on sailytettdva 0 - 3 °C:ssa. Muu helposti pilaantuva elintarvike, mukaan
lukien maito, kerma, idut, paloitellut kasvikset seka kalapuolisdilykkeet ja elavat simpukat

on séilytettava enintdan 6 °C:ssa.

13 §:n mukaan tuoreen luonnon kalan pyyntipaiva tai viljellyn kalan nostopéiva on selvasti
kirjallisesti ilmoitettava myynnin yhteydessa.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson VIII luvun Il A,

C, ja D osaa, luvun IV A osaa ja lukua V sovelletaan myds vahittdismyyntiin. Kalastustuotteissa
ei saa olla aistinvaraista tai elintarvikehygieenista laatua pilaavia loisia. Edella mainitun
asetuksen liitteen Ill jakson VIII luvun Il D kohdassa mainittu pakastamispakko ei

koske silakkaa, Suomessa viljeltya kirjolohta ja siikaa, eika Norjassa viljeltya lohta. Elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson VII lukuja V, VI, VIII

ja IX seka luvun VIl kohtaa 3 sovelletaan myds elavien simpukoiden véhittdismyyntiin.

21 § Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, einekset ja niihin verrattavat tuotteet

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, einekset ja niihin verrattavat tuotteet kuten voileivat,
taytetyt sampylat, piirakat, pasteijat, pizzat seké savukalat on valmistettava siihen
tarkoitukseen hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa.

22 § Kasvikset ja sienet

Myytaessa kasviksia on myyntipisteessa oltava asiakirja (kuormakirja tai muu vastaava
asiakirja), josta voidaan luotettavasti jaljittda kasvisten alkuperamaa.

Myynnissa olevien korvasienien vélittémassa laheisyydessa on oltava ainakin suomen- ja
ruotsinkielinen ohje korvasienien kasittelysta.

Elintarviketurvallisuusvirasto (Evira) on julkaissut kuluttajille esitteité korvasienten késittelyohjeista
suomeksi, ruotsiksi, englanniksi, saksaksi, ranskaksi ja vendjéksi.

Toimijat voivat kayttda naita esitteitd myyntipisteissaan.

Esitteitd voi tilata tai ladata Eviran internetsivuilta: www.evira.fi

7 LUKU
HYGIEENISET TOIMINTATAVAT

23 § Henkilékohtainen hygienia

Mikali myyntipisteessa kasitelladn helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
tulee myyntipisteessé olla kasienpesupiste, joka sisaltda hanallisen vesisailién, jossa on
kuumaa ja kylmaa tai etukateen sopivanlampoiseksi sekoitettua vettd. Taman lisaksi
kasienpesupisteessa tulee olla sailié jatevedelle, nestesaippuaa ja kertakayttdisia
kasipyyhkeita.

Mikali myyntipisteessa kéasitelladn muita kuin helposti pilaantuvia pakkaamattomia
elintarvikkeita eikéd kaytéssa ole kasienpesupistetta, tulee myyntipisteessa

olla kasien desinfiointiin soveltuvia aineita tai desinfiointiin soveltuvia

kertakayttbisia pyyhkeita.
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Tupakointi on kielletty myyntipisteessa.

MMM:n asetuksen (28/2009) 15 §:n mukaan ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden muuhun kasittelyyn varatun paikan valittdmassa laheisyydesséa
tulee olla erillinen kasienpesupiste, vesipiste tyévélineiden pesua varten seka

jateastia syntyvaa jatetta varten.

17 §:n mukaan elintarvikehuoneistossa tydskentelevien henkilékohtaisesta puhtaudesta
sdadetaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen Il luvun VIII kohdassa 1. Henkilglla,
joka elintarvikehuoneistossa kasittelee helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
tulee olla ainoastaan elintarvikehuoneistossa kaytettéva riittdva suojavaatetus. Siihen kuuluvat
asianmukainen tydpuku, paéhine seka jalkineet.

Henkild, jonka tiedetdan tai epailladn kantavan elintarvikkeiden valityksella tarttuvaa tautia,

ei saa kasitella elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa. Pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita ei saa kasitella henkild, jolla on tulehtunut haava, rakennekynsi, lavistyskoru

tai muita koruja, jos niita ei voi suojavaatetuksella peittda. Sama koskee myds muita pakkaamattomia
elintarvikkeita kasittelevia henkildité, jos edelld mainituista seikoista saattaa

aiheutua elintarvikehygieenisia riskeja.

STM:n asetuksen 731/2007 mukaan elintarviketydntekijan on pukeuduttava siististi ja tydn laadun
edellyttdmalld tavalla. Elintarviketydntekijalla, joka kasittelee pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita, tulee olla asianmukainen suojavaatetus.

Lisatietoja
Sellaisenaan syo6tavilla elintarvikkeilla tarkoitetaan elintarvikkeita, joita ei pesta tai kuorita ennen sydntia
kuten marjoja, makeisia, leivinvalmisteita tai muita vastaavia.

24 § Tyovalineet
Elintarvikkeiden késittelyyn ja myyntipisteen puhdistamiseen tarkoitetut vélineet on
pidettdva hyvassa kunnossa ja puhtaina.

MMM:n asetuksen (28/2009) 15 §:n mukaan ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden muuhun kasittelyyn varatun paikan valitttmasséa
laheisyydessa tulee olla erillinen kasienpesupiste, vesipiste tyovalineiden pesua varten
seka jateastia syntyvaa jatetta varten.

25 § Maistiaiset

Maistiaisina tarjoiltavat tuotteet on annosteltava kerta-annoksiin. Asiakkaan kertaalleen
kayttamalla valineella ei saa ottaa uutta maistiaista. Kertakayttéisille valineille ja muille
jatteille on oltava jateastia maistiaispisteessa.

26 § Tarjoilu

Myyjan on annosteltava erillisilla ottimilla helposti pilaantuvat elintarvikkeet asiakkaalle.
Jos myyntipisteessa kaytetdan pestavia astioita, on ne pestava asianmukaisesti
myyntipisteessa tai toimitettava pestavaksi hyvaksyttyyn elintarvikehuoneistoon.

MMM:n asetuksen (28/2009) 12 §:n mukaan pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
on myytava siten, ettd myyja luovuttaa ne asiakkaalle. Kuitenkin tarjoilun yhteydessa

myytavia helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pakkaamattomina myyda suojattuina

siten, etté niiden ottaminen ei aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.
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8 LUKU
MUUT MAARAYKSET

27 § Maaraysten voimaantulo
Nama ulkomyyntim&araykset tulevat voimaan 1. paivana lokakuuta 2009.

13



